GLI SHZI DEL TERRITORIO

-Cicchetto veneto (Jel giorno 123456780
-Tartare di pescato de| giorno 568

-Taghere di affettatie Formaggi del territorio 12

ANTIPAST

-Gamberi arrosto su crema di ricotta del Cansiglio, Funghi pioppinie 2.9
spec|< di Maso

-Radici e fasoi della tradizione con guanciale croccante 12

-Cotechino con radicchio marinato, spuma dicrene po|enta 12

Terrina di cappone nostrano con noci, misticanza e tartufo nero 12

PRIMI

—Ravio|i caserecci con ripieno Ai zucca, crumlole di amaretti e 129
blu di Carpeneclo

Risotto al radicchio c{i Treviso e Fonduta cli Morlacco (Min ? pax) 2

-Papparde”e "50 tuorli” con ragu i cortile e rosmarino 12

-Gnocchi con ragu (Ji mazzanco”e su ve”utata ch carcio{:i 1278

SECONDI

-Guancetta di manzo con puré ch cavo|1fiore e il suo Fondo 123
—Tomahaw]« (Ji maialino il?erico a”a grig|ia con radicchio di Treviso e 12
patate al forno
-Branzino arrosto su crema cli atate, olive ta iasche, insalata cli 5
p g8
Finocchi e pomodori secchi

-Han (Ji cavolo nero con Fon(Juta ch taleggio e nocciole 1-2-4

Si consiglia di avvertire i| persona|e (Ji sa]a di eventuali a”ergie non riportate ne”a Iista.

Lista a”ergeni:

]) G|utine 2) I_attosio 3) Soia e Aerivati 4) Arachidi e derivati 5) Pesce 8) Crostace} 7)Uova 8) Mo”uschi 9) Funghi
Coperto €4OO

£6.00
£€13.00
€10.00

€12.00
£€10.00

£€10.00
£12.00

£15.00
£15.00pp

£€14.00
£€14.00

€19.00
£25.00

£21.00

£€16.00



GLI SHZI DEL TERRITORIO

Venetian Cicchetto 01[\ the (Jay 1-23.4.5.6.7.8.9 £6.00

-Catch orthe day tartare 6-6-8 £13.00

-Disp|ay of coldeuts and cheese from Conegliano 12 £€10.00
ANTIPASTI

-Roasted prawns with creame(J Cansiglio ricotta cheese, poplar 2.-6.9 Q]ZOO

mushroom ad Maso specl(
-Radicchio salad with beans pure and fried bacon -2 £10.00
—Traditional porl( sausage with marinated radicclnio, horseradisl'u 1:2-3 €]OOO
and polenta

~Terrine oF cappon with wa|nuts, mixed salad and Hack trume 1:2:3 £12.00

PRIMI

-Homemade pumpldn ravioli with amaretto crumble and 2o £15.00
Carpenedo blue cheese

Risotto with Treviso radicchio and Morlacco cheese (Min. 2 px) 2 €]500pp

-Papparde”e 50 eggs yo”<s” with Wl\ite meat ragu an(J rosemary iy £14.00

-Homemade potatoes dumplings with prawns ragu and artichokes puré 127 £14.00

SECONDI

-Beef cheek in it s own gravy and cauliflower pure 23 €19.00

Grilled Iberico tomahawk por|< chop with Treviso radicchio and ¥ £25.00
roasted potatoes

-Roasted sebass with creamed potatoes, taggiasca olives, fennel salad: £21.00
and sundried tomatoes

-BlacL caloloage ﬂan with Taleggio Fon(lue and toasted hazelnuts 128 £16.00

Itis a&visaHe to im[‘orm tke dining room staFF oFany a”ergies not |isted.
List ora”ergens:
]) G|uten 2) Lactose 3) Soy and derivatives 4) Peanuts an& Aerivatives 5) Fish G) Crustaceans 7) Eggs 8) Mo”uscs 9) Mushrooms
Covers €4.00



