GLI SHZI DEL TERRITORIO

-Cicchetto veneto del giorno 1-2:3-4-5-6-7-8-9 £6.00
Tartare di pescato el giorno 568 €13.00
—Tagliere di affettati e Formaggi del territorio 12 £€10.00

ANTIPAST

—Capesante gratinate al radicchio 126 €14.00

-Radici e fasoi della tradizione con guanciale croccante £€10.00

-Cotechino con radicchio marinato, spuma dicrene polenta 1.2 £10.00

-Gamberi arrosto su crema di ricotta del Cansiglio, Funghi pioppini e specL di Ma]gzgg €12.00

—Carpaccio di manzo con insalatina di carciofi e tartufo nero 12 £€13.00
PRIMI

Risotto al radicchio (Ji Treviso e {"onduta (Ji Morlacco (Min 2 persone) 2 g B-OOPP

—Torte”ini in cloppio ristretto c{i cappone 127

R ®

5.00
4.00
4.00

—Gnocohetti ch patate con guazzetto di mare e cavolo nero 1278

—Papparde”e "50 tuorli” con ragu di anatraetimo 127 £

SECONDI

-Guancetta di manzo con pure di cavolfiore e il suo fondo 12 £19.00

-Tomahawk di maialino iberico con radicchio di Treviso patate al forno 12 £2500

-Rotolo di cappone alle erbe con biete ripassate e melograno 12-3 £13.00
-Han di verdure con crema di ceci e biscotto salato al curry 124 £16.00
Trancio di spigola arrosto con crema di patate, olive taggiascke e 29100

pomodori semisecchi 5-2

Si consig|ia diawertire il persona|e di sala di eventuali a”ergie non riportate nella lista.

Lista a”ergeni:

]) G|utine 2) Lattosio 3) Soiae derivati 4) Arachidi e derivati 5) Pesce 6) Crostacei 7)Uova 8) Mo”uschi 9) Funghi
Coperto €4.00



GLI SHZI DEL TERRITORIO

Venetian Cicchetto 01[\ the (Jay 123456789 £6.00
-Catch orthe day tartare 5-6-8 €]300

-Disp|ay oF co|dcuts an(J cheese From Conegliano 12 £€10.00
ANTIPASTI

-Sca”ops au gratin and Treviso radicchio 126 £€14.00

-Radicchio salad with Ioeans puré and Fried bacon 2 Q]OOO

Traditional porL sausage with marinated radicchio, horseradish £10.00

and polenta 12
-Roasted prawns with creamed Cansiglio ricotta cheese, poplar £12.00

mushroom ad Maso speok 1-2-6

- Bee{" carpaccio with artichol(e salad ancJ Iolack trume 12 €]300

PRIM

Risotto with Treviso radicchio and Morlacco cheese (Min. 2 px) 2 €]500pp
—Torte”ini in doulo]e capon loroth reduction 127 £15.00
-Homemade potatoes clumplings with seafood guazzetto and black €14.00

Cablﬁage 1278
-Papparde“e 50 egg yo”<s” with ducL ragu’ and thyme 1:2-7 €]4OO

SECONDI

-Beef cheek in it's own gravy and cauliflower pure 123 £19.00

—Gri”ed Hoerico tomahawl( porL clnop vvith Treviso radicchio anc{ 62500
roasted potatoes 12

—Capon roll with herlos, sautéed Swiss chard and pomegranate 123 £€18.00

-Vegeta|9|e flan with clwicl(peas cream and salted curry biscuit 124 £16.00

-Roasted sea Ioass, creamed potatoes,Taggiasca olives and semi-dried €2]OO

tomatoes 5.2

It is advisable to inform the dining room staFFoFany a”ergies not listed.
List ora”ergens:
]) G|uten 2) Lactose 3) Soy and Aerivatives 4) Peanuts an& Jerivatives 5) Fish 6) Crustaceans 7) Eggs 8) Mo”uscs 9) Mushrooms
Covers €4.00



