
GLI SFIZI DEL TERRITORIO
-Cicchetto veneto del giorno
-Tartare di pescato del giorno
-Tagliere di affettati e formaggi del territorio

ANTIPASTI
-Capesante gratinate al radicchio
-Radici e fasoi della tradizione con guanciale croccante
-Cotechino con radicchio marinato, spuma di cren e polenta
-Gamberi arrosto su crema di ricotta del Cansiglio, funghi pioppini e speck di Maso
-Carpaccio di manzo con insalatina di carciofi e tartufo nero

PRIMI
-Risotto al radicchio di Treviso e fonduta di Morlacco (Min 2 persone)
-Tortellini in doppio ristretto di cappone
-Gnocchetti di patate con guazzetto di mare e cavolo nero
-Pappardelle “50 tuorli” con ragù di anatra e timo

SECONDI
-Guancetta di manzo con purè di cavolfiore e il suo fondo
-Tomahawk di maialino iberico con radicchio di Treviso e patate al forno
-Rotolo di cappone alle erbe con biete ripassate e melograno
-Flan di verdure con crema di ceci e biscotto salato al curry
-Trancio di spigola arrosto con crema di patate, olive taggiasche e 
  pomodori semisecchi
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€21.00

Si consiglia di avvertire il personale di sala di eventuali allergie non riportate nella lista.
Lista allergeni:

1) Glutine 2) Lattosio 3) Soia e derivati 4) Arachidi e derivati 5) Pesce 6) Crostacei 7)Uova 8) Molluschi 9) Funghi
Coperto  €4.00
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GLI SFIZI DEL TERRITORIO
-Venetian cicchetto of the day
-Catch of the day tartare
-Display of coldcuts and cheese from Conegliano

ANTIPASTI
-Scallops au gratin and Treviso radicchio 
-Radicchio salad with beans purè and fried bacon
-Traditional pork sausage with marinated radicchio, horseradish
 and polenta
-Roasted prawns with creamed Cansiglio ricotta cheese, poplar                        
  mushroom ad Maso speck
- Beef carpaccio with artichoke salad and black truffle

PRIMI
-Risotto with Treviso radicchio and Morlacco cheese (Min. 2 px)
-Tortellini in double capon broth reduction
-Homemade potatoes dumplings with seafood guazzetto and black
cabbage
-Pappardelle “50 egg yolks” with duck ragu’ and thyme

SECONDI
-Beef cheek in it’s own gravy and cauliflower purè
-Grilled Iberico tomahawk pork chop with Treviso radicchio and
  roasted potatoes
-Capon roll with herbs, sautéed Swiss chard and pomegranate
-Vegetable flan with chickpeas cream and salted curry biscuit
-Roasted sea bass, creamed potatoes,Taggiasca olives and semi-dried
tomatoes
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It is advisable to inform the dining room staff of any allergies not listed.
List of allergens:

1) Gluten 2) Lactose 3) Soy and derivatives 4) Peanuts and derivatives 5) Fish 6) Crustaceans 7) Eggs 8) Molluscs 9) Mushrooms
Covers  €4.00
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